
DISHES



Mezé 9

Homemade bread and house dips: 
Tzaziki sauce, confit garlic and balsamic from 
modena, spicy red peppers spread, spicy green 
peppers and herb spread, reduced yoghurt ball 
with salt and olive oil, burnt eggplants cream 

Pane e salse della casa:  
Salsa tzaziki, aglio confit e aceto balsamico  
di Modena, crema di peperoni rossi piccanti, 

crema di peperoni verdi piccanti ed erbe 
aromatiche, palline di yogurt ridotto con  
sale e olio d'oliva, crema di melanzane  

bruciate  |1|7|11|

Bruschetta of fresh tomatoes //  
Bruschetta al pomodoro 10

Our homemade bread aromatized with fresh 
garlic, fresh tomatoes and extra virgin olive oil  

Il nostro pane fatto in casa aromatizzato con 
aglio fressco, pomodori freschi e olio  

extravergine di oliva  |1|7|11|

Veg Qubbah 12

Fried bulgur dough filled with slowly cooked 
cauliflower, leeks, onion and garlic, served with 

green leaves and lemon 

Impasto di bulgur fritto ripieno di cavolfiori, porri, 
cipolla e aglio cotti lentamente, servita con foglie 

verdi e limone   |1|

Wild Salad 14

Fresh and grilled seasonal vegetables with our 
special sauce

Verdure di stagione fresche e grigliate con la 
nostra salsa speciale   |10|

Calamari Salad 14

Grilled calamari, cucumbers, mango, leak and 
mint on top of a  homemade crème fraîche

Calamari grigliati, cetrioli, mango, porro e menta 
su una crème fraîche fatta in casa   |7|14|

Meat Qubbah //  
Qubbah Carne 14

Fried bulgur dough filled with a slowly cooked 
minced meat with spices, served with green 

leaves and lemon 

Impasto di bulgur fritto ripieno di carne macinata 
cotta lentamente con spezie, servita con foglie 

verdi e limone  |1|



Oriental Pork Tacos //  
Tacos orientale di maiale 16

Pair of fluffy pancakes with marinated pork,  
sauce of fermented mango and yoghurt,  

herbs and spices 

Pancakes soffici con maiale marinato, salsa di 
mango fermentato e yogurt, erbe e spezie  |1|3|7|9|

Oriental Fish Tacos // 
Tacos orientale di Pesce 16

Pair of a fluffy pancakes with spiced fish,  
sauce of fermented mango and yoghurt,  

herbs and spices 

Pancakes soffici ripieni di pesce speziato,  
salsa di mango fermentato e yogurt, erbe e  

spezie  |1|2|3|47|9|

Steak on a skewer //  
Spiedino di carne 22

Premium cut marinated skewer, served with a 
refreshing salad of a cherry tomatoes, red onion, 

herbs and hot pepper.. 

Spiedino di taglio pregiato, marinato, servito con 
insalata fresca di pomodorini, cipolla rosa, erbe 

aromatiche, e peperoncino.  |7|9|

Oriantal Skewer 26

Skewer of Lamb, beef and caramelized onions  
hand chopped, serve on top of a carrots purè and 

Pinot noir glazes onions sauce. 

Spiedino di agnello, manzo e cipolla caramellata 
tritato a mano, servito su purè di carote e salsa di 

cipolle glassate al Pinot noir.  |7|

Lamb Chops //  
Costolette di agnello 28

Premium lamb chops served alongside a fresh 
salad of radish, arugula and cherry tomatoes 

Costolette di agnello di prima qualità servite 
insieme a un'insalata fresca di rapa bianca,  

rucola e pomodorini  |7| 

Wild Cevice 16

Freash sea fish, fresh fruit, leek, radish,  
aromatic herbs and toasted pistachio 

Pesce di mare fresco, frutta fresca, porri, ravanelli, 
erbe aromatiche e pistacchi tostati  |4|8|

Wild Sashimi 16

Fresh sea fish, green gazpacho, 
fermented yogurt and chives  

Pesce di mare fresco, gazpacho verde, 
yogurt fermentato ed erba cipollina  |4|7|

Wild Steak 15 for 100g

Changing premium cut on the grill 
Served with a refreshing salad of cherry tomatoes, 

herbs, onion, and hot pepper. 

Taglio selezionato alla griglia, servito con 
una rinfrescante insalata di pomodorini, erbe 

aromatiche, cipolla e peperoncino.  |7|

Brown Butter Scallops // 
Capesante al burro nocciola 16

Grilled scallops with lemon, persley,  
and brown butter sauce 

Capesante grigliate con limone, prezzemolo  
e salsa al burro nocciola  |2|7|14|

Fried Calamari // 
Calamari fritti 16

Deep fried calamari in a beer batter, served on top 
of fresh eggplants, tomatoes, garlic   

and aromatic herbs 

Calamari fritti in pastella di birra, serviti su salsa 
di melanzane grigliate, pomodori, aglio ed  

erbe aromatiche  |1|2|4|



COCKTAILS

We can make whatever you want. Let us know what do you like.



Classic Negroni  17
Gin Bulldogg, Cinzano Rosso, Campari 

Summer High  18
Campari, Cinzano Vermouth Rosso,  
Creme de Mezcal del Maguey infuso  
al lime, Angostura   

Cytrus Spritz  17
Limoncello,Lime juice, Vodka Absolut,  
splash soda and top prosecco

Aperol Spritz  17
Aperol, splash soda, top prosecco

Campari Spritz  17
Campari, splash soda, top prosecco

Dante's Negroni  18
Gin Bulldogg, Lillet Rosè, Campari infuso  
al Peperone

Negroni Del Prof  18
Gin Crockodile del Professore,  
Vermouth del professore, Campari

Cynar Spritz  17
Cynar, splash soda, top prosecco 

Italicus Spritz  18
Italicus, splash of soda, top prosecco 

Hugo Spritz  18
Saint Germain, splash soda, top prosecco 

NEGRONI SELECTION

SPRITZ SELECTION

Margarita  16

Mojito  15

Negroni  16

Boulevardier  16

Bloody Mary  16

Paloma  16

Angel Mule  17
From our big sister's menu.  
Fused Gin with rosemary, sage, thyme,  
lime, ginger beer

Smokers Punch  17
Wild Turkey Bourbon, Laphroig 10Y,  
Rose Syrup, Amaro locale, Angostura 

Feeling Blue  17
Altos tequila Blanco, Lime Juice,  
Grapefruit bitter, Violet Liquor,  
Lavanda syrup 

Botequim  18
Diplomatico, Purea di Mango, lime juice,
simple syrup, choccolate bitter, cucumber

Daiquiri  15

Aperol Spritz  16

Campari Spritz  16

Mule's Cocktails  17

Martini Cocktails  17

Vita Mia  18
Italicus, Gin bulldogg Infused with  
mediterrean Herbs, Noilly prat, Agave  
Syrup, Lime Juice , Mint leaves ,  
Orange bitter

Spiced Daisy  18
Gin Bulldogg, Ancho Reyes, Lime Juice,  
Cointreau 

Messico Italia  18
Creme de Mezcal del Maguey, Lime Juice, 
 Simple Syrup, Cointreau, Aperol 

Unexpressed Martini  19
Absolut Vodka infused with coffee  
beans, Simple Syrup 

CLASSIC

OUR SIGNATURES



WINE

CHAMPAGNE AND SPARKLING

Siro Merotto, Prosecco Valdobbiadene,  
Veneto  13/45
100% Glera

Gianni Tessari, Brut 36 mesi,  
Veneto  17/60
100% Durella

Maso Martis, Metodo Classico Trento  
Doc Brut, Trentino Alto Adige  16/62
100% Chardonnay

Coppo 1982, Alta Langa Brut,  
Piemonte  76
100% Pinot Nero

Uberti, Franciacorta rosé Extra  
Brut, Lombardia 80
60% Chardonnay, 20% Pinot Bianco, 20% Pinot Nero

Mosnel, Mosnel Rosè, Lombardia  85
60% Chardonnay, 20% Pinot Bianco, 20% Pinot Nero

Mosnel, Mosnel Saten 2019,  
Lombardia  95
100% Chardonnay

Andrè Cluet, Gran Cru reserve  
Blanc De Noir, Reims  122
100% Pinot nero

Devaux, Cuvee D, Cote Des Bar  145
55% Pinot nero, 45% Chardonnay

Frank Bonville, Gran cru Blanc  
de Blancs, Avize  150
100% Chardonnay

Charles Heidsieck, Brut Reserve,  
Reims  168
50% Chardonnay, 30% Pinot Noir, 20% Meunier

Devaux, Cuvee D Rosat,  
Cote Des Bar  186
70% Pinot Noir, 30% Chardonnay

Maison Mumm, Rsrv Blanc De Noir  
Brut, Reims  270
100% Chardonnay

Charles Heidsieck, Blanc des Millenaires  
2007, Reims  660
100% Chardonnay

Dom Perignon, Dom Perignon,  
Epernay  700
55% Chardonnay, 45% da Pinot Noir

Krug, Krug, Reims  1050
50 % Chardonnay, 30% Pinot Noir, 20% Meunier



RED

Donna Olimpia, Tageto Di Bolgheri,  
Toscana  13/45
70% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot,  
10% Petit Verdot, 5% Cabernet Franc

Gianni Tessari, Pinot Noir,  
Veneto 13/45
100% Pinot Nero

Guicciardini, Chianti Classico  
Campoli Belvedere, Toscana  15/50
100% Sangiovese

Guicciardini, Syrah, Toscana  15/54
100% Syrah

Tenuta Buontempo, Rosso  
di Montalcino, Toscana 50
100% Sangiovese

Terrecarsiche, Fanova Primitivo G.D. 
Collen, Puglia  50
100% Primitivo

Cloz De Mez, Madmoiselle,  
Borgogna  62
100% Gamay

Donna Olimpia, Bolgheri Rosso  
Doc, Toscana  63 
70% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot,  
10%Petit Verdot, 5% Cabernet Franc

Les Equilibristes, Le vir Voltant,  
France  74
100% Carignan

Renzo Marinai, Chianti Classico  
Riserva, Toscana  80
90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon

Tenuta Buontempo, Brunello  
di Montalcino Toscana  118
100% Sangiovese

Claudio Alario. Barolo Riva Rocca,  
Piemonte  124
100% Nebbiolo

Sandhi, Santa Rita, USA  135
100% Chardonnay

JC's Own, Greenock, Australia  140
100% Syrah

Renzo Marinai, Chianti Classico, 
Toscana 15/59
100% Sangiovese 

Tenuta Buontempo, Brunello  
di Montalcino selezione P56 2018,  
Toscana  150
100% Sangiovese

Falchini, Campora Rosso Toscano  
IGT 2016, Toscana  150
100% Cabernet Sauvignon

Brancaia, I Blu, Toscana  220
100% Merlot

Domaine Pierre Damoy, Gevrey  
Chambertin, France  400
100% Pinot Nero

Gianni Tessari, Chardonnay, Veneto  13/45
100% Chardonnay

Alturis, Pinot Grigio, Trentino  
Alto Adige  13/45
100% Pinot Grigio

La Tunella, Sauvignon, Friuli Venezia  
Giulia  13/45
100% Sauvignon

Poggio Levante, Unnè Vermentino, 
Toscana  13/45
100% Vermentino

Colli di Castelfranci, Fiano  
di Avellino, Campania  45
100% Fiano

Valle Isarco, Gewurtztraminer,  
Trentino Alto Adige  45
100% Gewurztraminer

Les Des Parcelles, Chenin Blanc,  
Francia 49
100% Chenin Blanc

Hirsute blanco, Les Equilibristes,  
Perigord, France  50
70% Sémillon, 20% Sauvignon, 10% Chenin

WHITE

Monacesca, Verdicchio, Marche 50
100% Verdicchio

Batic, Batic, Croatia   55
100% Malvasia

Bodega, Garzon, Uruguay  60
100% Albarino

Firriato, Caeles Grillo, Sicilia 70
100% Grillo

Case Sparse, Ronc Platat Ribolla Gialla,  
Friuli Venezia Giulia  72
100% Ribolla Gialla

El Enemigo, El Enemigo, Argentina  74
100% Chardonnay

Ronc Platat, Friulano, Friuli V.G.  75
100% Tokaj Friulano

Vigne En Verre, Chardonnay,  
Borgogna  100
100% Chardonnay 

Omina Romana, Ars Magna Chardonnay  
2020, Etrusco- Romano  160
100% Chardonnay 

ROSÈ

Firriato, Sabbie dell'Etna Rosato,  
Sicilia  15/50
100% Nerello Mascalese

Terre Carsiche, Gioia Rosa, Puglia 13/45
75% Aleatico, 25% Primitivo 

Ultimate Provence, UP, Provenza,Francia  87
40%Grenache, 30%Cinsault, 30%Merlot



Gin
Gin Mare	 144 | 14 | 21
Tanqueray N°10 	 127 | 12 | 18
Hendrick’s	 135 | 13 | 19
Monkey 47	 166 | 14 | 20
Kinoby	 236 | 20 | 26
Gin Crocodile Professore	 140 | 14 | 20
Beefeter 24	 110 | 13 | 19
Plymouth Gin	 128 | 14 | 20

Whiskey
Bulleit Bourbon	  115 | 10 | 16
Longbranch W.t. Bourb	 145 | 14 | 20
Lagavulin 16	 230 | 20 | 26
Laphroig	 108 |15 | 21
Jameson Black Barrell	 115 | 12 | 18
Black Lable	 102 | 12 | 18
Wild Turkey Rye	 112 | 15 | 21
Nikka From The Barrell	 181 | 20 | 21
Jameson	 101 | 10 | 16

Vodka
Belvedere	 154 | 15 | 21
Beluga	 158 | 15 | 21
Tito’s	 114 | 15 | 21
Greygoose	 124 | 15 | 21
Absolut	 100 | 10 | 16

Amari
Jefferson	 117 | 10 | 16
Cynar	 85 | 9 | 15
Braulio	 160 | 15 | 21
Averna	 95 | 9 | 15
Amaro Montenegro	 95 | 9 | 15
Amaro Locale	 109 | 10 | 16 

Rum
Zacapa XO	 485 | 50 | 56
Diplomatico Riserva	 95 | 15 | 21
Aplleton Estate 12 Old	 190 | 18 | 24
Bumbu	 147 | 15 | 21
Bumbu XO	 177 | 17 | 23

Vermouth And Bitter
Campari		  95 | 10 | 16
Antica Formula 	 108 | 12 | 18
Vermouth Del Professore	 85 | 9 | 15
Lillet Rose'	 65 | 9 | 15

Mezcal
Creme de Mezcal Del Maguey	 176 | 16 | 22
Montelobos	 176 | 17 | 23

Taquila
Patron Silver	 121 | 15 | 21
Patron Anejo	 148 | 15 | 21
Patron Reposado	 137 | 15 | 21
Azul Reposado	 700 | 65 | 71
Don Julio Silver	 153 | 15 | 21
Don Julio Anejo	 198 | 20 | 26
Don Julio Reposado	 173 |17 | 23
Codigo	 221 | 15 | 21
Altos Repososado	 110 | 10 | 16
Altos Blanco	 89 |10 | 16 

Cognac/Armagnac/Brandy
Hennessy VS	 113 | 15 | 21
Hennessy XO	 638 | 65 | 71
Courvoisier (Brandy)	 104 | 15 | 21
Samalens (Armagnac)	 158 | 15 | 21

ALCOHOL

 Bottle | Glass | Base + X



Various ingredients in dishes may change according to the season. For more information ask the waiter. 
Vari ingredienti nei piatti possono cambiare a seconda della stagione. Per maggiori informazioni chiedere al cameriere.

Allergies List // Lista Allergeni


